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Influence du stress hydrique
sur 'accumulation des flavonoides

Clotilde Verries

Copenhague, CNISF Section Danoise, 15 mars 2011




Développement de la baie

¥ Deux stades

Veéraison



Flavonoides du raisin
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Structure des proanthocyanidines (PA)

Polymeres

PA dihydroxylés

Catéchine/Epicatéechine

|

Forme majoritaire

Unité d’extension

Unité terminale




Structure des proanthocyanidines (PA)

Polymeres

PA dihydroxylés

Unité d’extension

Unité terminale

Galloylation




Structure des proanthocyanidines (PA)

Polymeres

PA trihydroxylés

(epi)gallocatechine

Unité d’extension

Unité terminale




Structure des proanthocyanidines (PA)

Polymeres

Pellicule 30-40
DPM  pulpe 20-30

Pépins  5-10
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Structure des anthocyanes

» 3-0-monoglucoside anthocyanines
R1 R2
» cyanidine H OH
peonidine  H OCHg

j| Dihydroxylées




Structure des anthocyanes

» 3-0O-monoglucoside anthocyanines

R, R, -
" cyanl.dl.ne H OH Dihydroxylées

peonidine H OCH5 _

R delphinidine OH OH 7
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> Forme majoritaire




Structure des anthocyanes

» 3-0O-monoglucoside anthocyanines

R, R, -

" cyam.dl.ne H OH Dihydroxylées
peonidine H OCH5 _
delphinidine OH OH 7

petunidine OCH;  OH Trihydroxylées
malvidine  OCH;  OCHg ~

R, > Forme majoritaire
o-H/ R
OH racétyl R = CO-CH3
O
Anthocyanes acylées p-coumaroyl R = )'\/\@_ OH
O LOH
- cafféoyl R = )-OH

mmm) Chaque cépage possede un set spécifique d’anthocyanes



PA et Anthocyanin pathway
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Pourquol un stress hydrique ?

Le deéficit en eau influence le développement de la baie

» Diminution du poids des baies

> Augmentation des anthocyanes



Induction de deux stress hydriques
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Accumulation des anthocyanes dihydroxylées
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Total petunidin derivatives Total delphinidin derivatives
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Accumulation des anthocyanes non acylées et acylées
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Conclusions sur influence du stress hydrique

Stress avant véraison

Aucune sur I'accumulation Augmentation de I'accumulation
des proanthocyanidines des anthocyanes, sauf celle

des malvidines et
des dérivés coumaroylées

Véraison



Augmentation des anthocyanes

Stress avant Veéraison A maturité
cyanidine 20%
peonidine 35%

delphinidine 65%

pétunidine 30%
malvidine /
non acylées 12%

Véraison



Conclusions sur influence du stress hydrique

Stress apres veraison

Augmentation de I'accumulation
des anthocyanes, avec surtout celle

des malvidines et
des dérivés coumaroylées

Véraison



Augmentation des anthocyanes

Stress _agrgs_véraison A maturité
pétunidine 26%
malvidine 41%
non acylées 2%
acetylées 29%

Véraison coumaroylées 59%



Effect of pre- and post-veraison water deficit
on proanthocyanidin and anthocyanin accumulation
during Shiraz berry development
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