AMICALE FRANCAISE

SOUS LA PRESIDENCE D'HONNEUR DE SON EXCELLENCE MADAME L'AMBASSADEUR DE FRANCE A COPENHAGUE

G AZETTE

Sommaire N° 64- mars 2007
Compte rendu : Le Diner Annuel p.2
Prochaines activités : -Soirée charolaise p.3
Infos - Infos p. 4

Do s
COTXD OR /

W

M,

st-Germain-
du-Plai
]

B ontceal!
Mles-Mines 3/
Monts Y

¢ [ > b
N St-Vin er\ o
=%

®La Guic é\[ l p

) Beaufepaire-
! en

Gy

'S;l'(g;uux-
-National

/' st-Bonnet- 1
de-Joux g
. f

N
Parayy

1 Ol'llar:hﬁ\{_,; A

alles I ¢
YeBhte - “-‘

j Y\ e .'\-H‘i-li P /) |

/ Cirafglais | ™ M? |

|I ) v | p P i

| L, 5 ' tramiyes  SHATRI /TS ;

“ LaClayetrg! _ Majolre /{fwa‘? / &

j_ o Semur-en- Jy M | \_ / Boljitre-Endilly oy s .

Brionnais A | I,.-’ N ( \

5 3 a =
\_. Brionnais: \ \Chauffailles de-Guiﬁch o}

.“, \ 4 “e S Romanéche-Thoring 4 en-Brug.se \‘ |

! ] B ! i (/N a0k ;

T S LT L LU ([ 01 T . i
Présidence: M. Dominique Frey Garage Domino, Solvang 18, 3450 Allered tél. - 48 14 09 09.
" Mme Janine Frey domicile tél.: 48 17 7568,

Secrétariat : M. Bertrand Angleys Jyllingevej 99, 2720 Vanlase tél. : 38 74 12 24,



-2 - N° 64 — mars 2007

COMPTE RENDU DU DINER ANNUEL du 17 mars 2007:

Nous nous sommes retrouvés nombreux chez notre ami Bernard CARLE dans une atmosphére
sympathique, autour d'un apéritif de bienvenue, dans le local agréablement décoré de fleurs tricolores.

Pour ouvrir les festivités, notre président, Dominique FREY, a souhaité la bienvenue 4 Monsieur le
Consul, Yann DELAUNAY et a son épouse, ainsi qu'd l'un de nos bons amis, notre ancien Consul
Gérard CAIRET, venu tout spécialement de Toulouse pour étre avec nous a notre diner annuel, et puis
a nous tous, membres et non membres.

Il nous a ensuite présenté le programme de la soirée et peu aprés, nous avons pu passer au magnifique
buffet "a la Bernard" : des entrées riches et variées de viandes et de poissons, puis les plats chauds, les
fromages et les succulentes patisseries au coulis de framboises. On peut qualifier ce buffet de
somptueux avec de nombreux plats aussi savoureux les uns que les autres, et tous y ont fait honneur,
dans une ambiance conviviale et chaleureuse.

Au moment du café, a titre d'interlude, notre ami Bertrand ANGLEY'S, poursuivant sa bonne habitude,
nous a cité deux petites histoires qui nous ont bien amusés. Puis eut lieu la vente des billets de la
tombola traditionnelle; pendant ce temps, le président décorait une table latérale de notre salle avec les
agréables lots destinés a la loterie. Avant le tirage des numéros gagnants, le Président a remercié
chaleureusement toutes les sociétés donatrices qui nous ont aidés a rendre cette soirée sympathique et
qu'il a été heureux de représenter. Il s’agit des sociétés ci-apres :

AIR FRANCE ABS-SBA, CHAMPIOT-BAYARD
AIR LIQUIDE AMICALE FRANCAISE
BONDUELLE BREDE SPISEHUS

BRUEL & KJZR DOMINO-IGOL DANMARK
EXCELLENCE MATCH L’OREAL

MICHELIN - PHILIPPEJSER

S.C. RENGORING SYDFRANSKE VINE

RICARD - PERNOD TOTAL DANMARK
TRADIFOODS

Monsieur le Consul fut invité 4 tirer le premier numéro. Puis les numéros se sont succédés, tirés par les
gagnants respectifs. L’heureux gagnant du gros lot, un voyage A/R pour Paris et pour deux personnes,
trés aimablement offert par Monsieur Hervé KOZAR, directeur d’AIR-FRANCE, fut notre ami
Thierry PLANTEVIN.

La distribution des lots fut assurée dans la bonne humeur par notre président avec l'assistance de
Madame Delaunay.

Nous nous sommes séparés dans une trés bonne ambiance apres cette excellente soirée, en pensant
déja au diner annuel de I’an prochain.

Nous remercions particulierement les organisateurs de cette soirée Janine et Dominique FREY qui
ont oeuvre pour sa merveilleuse réussite.



-3 - N°64 — mars 2007

PROCHAINE ACTIVITE : une soirée Charolaise, le vendredi 20 avril

LE CHAROLAIS ET SON BEAU BETAIL BLANC: soirée charolaise présentée par notre
ami Rémi Jean-Pierre SEURRE.

« Venant d'une petite ville du sud de la Bourgogne, Charolles, trés connue pour son nom, qui
personifie la race du beau bétail blanc et sa viande réputée et savoureuse, je voudrais vous entretenir un
peu sur I'histoire et l'origine de cette belle race. Je voudrais également vous faire découvrir cette petite
bourgade remplie de charme ainsi que certaines spécialités culinaires, entre autres les fameux
"Escargots de Bourgogne", ramassés et préparés d'une fagon tres locale ».

Le Charolais est connu pour sa qui¢tude ainsi que son art de vivre, tout en respectant les traditions et
les coutumes régionales.

Grace aux excellents rapports entre I'Amicale et 'UFE, notre président a persuadé notre ami Rémi
SEURRE de venir nous parler de sa région qui lui tient a coeur.

Venez nombreux, avec vos amis, chez Bernard CARLE, pour I'entendre et apprécier en méme temps
quelques spécialités culinaires.

Date : LE VENDREDI 20 AVRIL PROCHAIN
a 18 h 30
Lieu : LE RESTAURANT BREDE SPISEHUS, premier étage

I.C. Modewegsvej, 2800 Lyngby
tlf. : 45 85 54 57 - Carte KRAKS 107 réf. E6

Comment En voiture : Un parking se trouve juste a c6té du musée,
s’y rendre ? - et un autre 4 3 min. de marche
Par bus : N° 194 (a partir de la station de Lyngby). Arréts avant ou
aprés 1.C.Modewegsvej, puis 5 min. a pied.
Par train:  Prendre le S-tog jusqu’a la station de Jaegersborg, puis la
ligne locale Naerumbanen et descendre a « Brede ».

Prix de la participation: pour les membres, Amicale et UFE : 160.- kr
pour les non membres . 180.- kr
Eaux, biére, vins : prix raisonables.

Paiement a Pentrée: Inscription et paiement : OBLIGATOIRES
Téléphoner 2 Monsieur ou Madame FREY
48 14 09 09 - bureau - 48 17 75 68 - domicile.
Date limite d’inscription : le mardi 17 avril !

Le Comité se réjouit de vous voir nombreux a cette soirée.
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INFOS - INFOS

DATES A RETENIR
Samedi 2 juin : Pétanque avec les membres de I'UFE, au Stade de Gentofte.

Cette journée de pétanque est organisée par notre ami Thierry PLANTEVIN et son équipe, en
collaboration avec Dominique FREY et son groupe d'assistants bénévoles. Plus amples détails vous
seront donnés dans la prochaine Gazette. Les deux équipes s'efforcent déja a rendre cette journée
grandiose et agréable

Samedi 15 septembre : Journée Touristique;
Vendredi 12 octobre  : Soirée en préparation.
Vendredi 16 novembre : Soirée prévue.
Vendredi 07 décembre : Vin chaud de I'Amicale.

¥ ok ok

Pour passer une bonne journée !

MENU
A PREPARER

|| CHAQUE MATIN
@L 2 décilitres de patience,

TR 4 tasse de bonte,

4 cuilletes de bomne volonte,
@ 1 pincee d'espoir, @
S

4 dose de bonme foi.

Ajoutez e )
2 poignees de tolerance, 2

{paquet de prudence
et quelques brins de sympathie,
4poignee dhumililel
et 4 grande mesure
de bonne humeur
assaisonneée de beaucoup de bomsens.

faissez mijoter
et vous obliendrez
UNE BONNE JOURNEE !
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i ' .. (Communiqué par
,,,,, als” """ Madame Marianne MOLLER)



